e-[PassS

PASTEURIZADOR DE LECHE PARA TERNEROS

2 MODELOS
e—-[Pass 75© capacidad 750 Lts/hora

e-Pass 1.5@© capacidad 1.500 Lts/hora
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. POR QUE

e-Pass -

Con valvula automatizada que garantiza el proceso de pasteurizacion de la leche.

Con reserva de energia en caso de corte del suministro eléctrico. Previene que se
pegue la leche en las placas por exceso de temperatura

Con sistema de recuperacion de energia, minimo consumo eléctrico.

Potente software para registrar los datos diarios de pasteurizacion.
Pantalla tactil. Facily Simple.

Conectividad WiFi.

Reportes Online con sincronizacion en tiempo real para visualizar
desde otros dispositivos.
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La pasteurizacion es a través de un flujo continuo de leche con
intercambiadores de calor a placa.

Capacidad de 750 o 1.500 litros/hora. De acuerdo al modelo.

Viene incorporado con dos Bombas:
- Bomba agua caliente de 1/2 HP
- Bomba de leche sanitaria de 1/2 HP

Intercambiadores de calor con juntas clip-on.
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Pantalla Tactil, facil manejo y comprension.

Sincronizacion de datos WiFi. Permite obtener reportes online
desde otros dispositivos.

Consumo eléctrico maximo de
7.5 Kw de potencia.
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Alimentacion monofasica o trifasica, | b

segun necesidad del cliente.

No apto para pasteurizar leche
con contenido de calostro.
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